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สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฎสกลนคร ได้จัดท า
เอกสารเล่มนี้ขึ้นเพ่ือสรุปและรายงานผลการด าเนิน โครงการจัดสร้างอาคารโรงงานต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์
และนวัตกรรมอาหารงบประมาณแผ่นดินประจ าปี  2561 แผนงานพื้นฐานด้านการพัฒนาและเสริมสร้าง
ศักยภาพภาพคน  ผลผลิต ผู้ส าเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี โดยได้รับการจัดสรรงบประมาณ
ทั้งสิ้นจจ านวนงบประมาณ 3,465,000 บาท (สามล้านสี่แสนหกหมื่นห้าพันบาทถ้วน) ซึ่งวัตถุประสงค์เพ่ือเป็นสิ่ง
สนับสนุนส าหรับสถานที่ด าเนินการจัดการเรียนการสอน การค้นคว้าวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร  
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บทท่ี 1 

บทน า 

หลักการและเหตุผล 

 อาคารโรงงานต้นแบบอุตสาหกรรมเกษตรที่ได้รับงบประมาณในปี 2558 ได้มีการติดตั้ง
เครื่องจักรเต็มพ้ืนที่ใช้สอย  หากมีการติดตั้งเครื่องมือและอุปกรณ์เพ่ิมเติมจะท าให้อาคารไม่ ถูกตามหลัก
สุขลักษณะที่ดีในการผลิตอาหาร  ตามพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522  ตามวัตถุประสงค์ของการจัดตั้ง
โรงงานต้นแบบอุตสาหกรรมเกษตร และอาคารดังกล่าวยังขาดพ้ืนที่ใช้สอยตามหลักสุขลักษณะที่ดีในการผลิต
อาหารอีกหลายประเด็น อาทิ สถานที่เปลี่ยนเสื้อผ้า  ส่วนจัดเก็บเครื่องมือและอุปกรณ์   ส่วนจัดเก็บวัตถุดิบ  
ส่วนจัดเก็บผลิตภัณฑ์ส าเร็จรูป ห้องบรรยาย และห้องปฏิบัติการตรวจวิเคราะห์อาหาร  เ พ่ือให้ได้โรงงาน
ต้นแบบอุตสาหกรรมเกษตรที่มีมาตรฐานตามยุทธศาสตร์ Profiling มหาวิทยาลัยราชภัฏ ที่ต้องค านึงถึง
ศักยภาพ ความเป็นเลิศของสถาบัน ให้สามารถผลิตบัณฑิต องค์ความรู้และงานวิจัย ตลอดจนสร้างสรรค์
ผลงานและนวัตกรรม เพ่ือรองรับความท้าทายในอนาคต เพ่ือยกระดับขีดความสามารถในการแข่งขันของ
ประเทศ สนองตอบความต้องการ ของท้องถิ่นและประเทศ และบูรณาการความร่วมมือกับการศึกษาทุกระดับ   
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร   มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร  มุ่งพัฒนาสู่ความเป็นเลิศทางวิชาการที่เป็นที่
ยอมรับในระดับสากล โดยก าหนดเป้าหมายที่จะน ามหาวิทยาลัย ไปสู่การเป็นมหาวิทยาลัยที่เน้นการวิจัยและ
ก้าวสู่การเป็นมหาวิทยาลัยวิจัยชั้นน าระดับโลกในอนาคต  จึงได้มีแนวคิดส่งเสริมสนับสนุนให้หน่วยงานต่างๆ 
พัฒนาสาขาวิชาการที่สนใจร่วมกันให้สามารถผนึกก าลังสร้างทีมงานวิจัยเครือข่ายการวิจัยหรือกลุ่มนักวิชาการ
ที่เข้มแข็งจากหลายหน่วยงานร่วมกันเพ่ือพัฒนาไปสู่การเป็นศูนย์ความเป็นเลิศทางวิชาการเฉพาะด้านที่มี
เชี่ยวชาญ  นอกจากนี้โครงการพัฒนาวัตกรรมอาหารยังสอดคล้องกับนโยบายเมืองนวัตกรรมอาหาร หรือ ฟู้ด
อินโนโพลิส (Food Innopolis) ของรัฐบาลเพ่ือขับเคลื่อนเมืองนวัตกรรมอาหารให้เป็นรูปธรรม ทั้งยังสามารถ
บูรณาการภารกิจร่วมกับแผนงานบูรณาการที่ 14 การพัฒนาเศรษฐกิจฐานรากและชุมชนเข้มแข็ง เพ่ือ
เสริมสร้างความเข้มแข็งของชุมชน สร้างอาชีพ และรายได้  พัฒนาเศรษฐกิจชุมชนให้มีความมั่นคง ยกระดับ
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนสู่สากล โดยพัฒนาอาชีพให้ประชาชนตามแนวทางปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 
ส่งเสริมแหล่งทุนชุมชนเพ่ือให้ประชาชนได้เข้าถึงทุน ตลอดจนพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชน  โดยใช้ทุนทาง
วัฒนธรรม ภูมิปัญญาท้องถิ่นเพ่ือต่อยอด เชิงพาณิชย์ และส่งเสริมช่องทางการจัดจ าหน่ายให้มีความสะดวก
รวดเร็ว  

  ดังนั้นจึงมีความจ าเป็นเร่งด่วนที่จะต้องสร้างอาคารโรงงานต้นแบบอาคารโรงงานต้นแบบ
นวัตกรรมแห่งอาหาร  เพ่ือยกระดับคุณภาพ  มาตรฐานการศึกษาระดับอุดมศึกษา พัฒนาคุณภาพการศึกษา
และขยายโอกาสทางการศึกษาอย่างต่อเนื่องและเพ่ือใช้ในการวิจัยและการพัฒนาทางด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร เพ่ือเป็นแหล่งเรียนรู้ในการพัฒนาพัฒนานักศึกษาให้มีทักษะการคิดวิเคราะห์อย่างเป็น
ระบบ มีความคิดสร้างสรรค์  ฝึกปฏิบัติจริง  และสร้างทักษะการท างานให้พร้อมเข้าสู่ตลาดงาน  เป็นแหล่ง
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ความรู้ และบริการทางวิชาการด้านอุตสาหกรรมอาหารเพ่ือช่วยยกระดับความรู้  มาตรฐานด้านการผลิตแปร
รูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารของชุมชนสู่สากล และให้บริการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนโดยบูรณาการภูมิ
ปัญญาท้องถิ่น ร่วมกับนวัตกรรม และศาสตร์ทางด้านวิทยาศาสตร์การอาหารเพ่ือต่อยอดผลิตภัณฑ์อาหารใน
ท้องถิ่นไปสู่เชิงพาณิชย์ให้ผลิตภัณฑ์มีคุณลักษณะ คุณภาพและมาตรฐาน สอดคล้องกับตามความต้องการของ
ผู้บริโภค ของ OTOPและ SME ในต่างจังหวัด เพ่ือเพ่ิมมูลค่าสินค่าสินค้าเกษตรเพ่ิมการส่งออกอาหารแปรรูป
ไปต่างประเทศ และใช้เป็นสถานที่บ่มเพาะเทคโนโลยี   เครื่องมือดังกล่าวนี้ นอกจากจะใช้ในการเรียนการสอน
แล้ว ยังสามารถใช้เป็นเครื่องมือในงานวิจัยและน ามาซึ่งผลวิจัยเป็นที่ยอมรับของวงการวิทยาศาสตร์และได้รับ
การตีพิมพ์ในวารสารวิชาการระดับนานาชาติที่มีผลกระทบสูง (High Impact Factor) และน ามาซึ่งตัวชี้วัด
การเป็นมหาวิทยาลัยอันสอดคล้องกับทิศทางและนโยบายของประเทศอีกด้วย ในท้ายที่สุดแล้วจะสามารถช่วย
ตอบโจทย์การพัฒนานักศึกษาให้เชี่ยวชาญในการปฏิบัติได้ครบทุกมิติในศาสตร์ของวิชาการด้านวิทยาศาสตร์
การอาหารและทันต่อยุคสมัย โดยผ่านกระบวนการเรียนรู้และการวิจัยร่วมกันระหว่างคณาจารย์และนักศึกษา 
รวมทั้งชุมชนท้องถิ่นในการค้นหาหรือสร้าง และพัฒนาองค์ความรู้ ส่งผลถึงการพัฒนาทางวิช าการแก่ทั้ง
นักศึกษาและคณาจารย์ที่ต่อเนื่อง เหมาะสม เป็นปัจจุบัน และเป็นที่พ่ึงทางปัญญาให้แก่ชุมชนท้องถิ่นได้ 
 

วัตถุประสงค์ : 
  1. เพ่ือก่อสร้างอาคารโรงงานต้นแบบนวัตกรรมแห่งอาหาร ให้สอดคล้องกับภารกิจในการ
ยกระดับคุณภาพการศึกษา  พัฒนาคุณภาพการศึกษา ระดับอุดมศึกษา  และขยายโอกาสทางการศึกษาอย่าง
ต่อเนื่องเพ่ิมศักยภาพและความเข้มแข็งและสร้างความเป็นเลิศในการวิจัย  (research excellence) สร้าง
นวัตกรรม  เทคโนโลยี และสิ่งประดิษฐ์ การแปรรูปอาหาร ให้ทัดเทียมกับสถาบันการศึกษาในต่างประเทศและ
น างานวิจัยสู่การผลิตเชิงพาณิชย์ 

  2. เพ่ือสร้างอาคารโรงงานต้นแบบฯให้ สามารถส่งเสริมและสนับสนุนการผลิตและพัฒนา
ก าลังคนระดับสูง  สร้างและพัฒนาศักยภาพบุคลากรด้านอุตสาหกรรมอาหารให้มคีวามเข้มแข็ง ด้านการพัฒนา
อาหารที่มีนวัตกรรม มีประโยชน์ มีความปลอดภัย  

  3. เพ่ือให้โรงงานต้นแบบเป็นแหล่งกิจกรรมทางวิชาการ  การให้ค าปรึกษา การวิจัย และการ
ให้บริการวิชาการขั้นสูงที่มีคุณภาพแก่ประชาชนผู้ประกอบการ เป็นแหล่งความรู้และบริการทางวิชาการด้าน
อุตสาหกรรมอาหาร  เพ่ือช่วยยกระดับความรู้ด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมการผลิตแปรรูป 
ตลอดจนการแก้ไขปัญหาให้แก่ภาคการผลิตและบริการ ทั้งรัฐและเอกชน 

      เป้าหมาย  

  1. อาคารโรงงานต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอาหาร  จ านวน 1 หลัง 
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งบประมาณในการด าเนินงาน 

  จากงบประมาณงบประมาณแผ่นดิน 2561 รหัสโครงการ 61A77110คทก16W03 แผนงานพื้นฐานด้าน
การพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพภาพคน  ผลผลิต : ผู้ส าเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  
โครงการการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร    จ านวนงบประมาณ 3,465,000 บาท (สามล้าน
สี่แสนหกหมื่นห้าพันบาทถ้วน)  

ตัวช้ีวัดผลส าเร็จของโครงการ : 

 

ผู้รับผิดชอบโครงการ 

 สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร  คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

วัน เวลา และสถานที่ด าเนินโครงการ 

 1 ตุลาคม 2560 – 30 กันยายน 2561 คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

ชื่อตัวชี้วัดผลผลิต(Output) หน่วยนับ ค่าเป้าหมาย วัดกิจกรรมที่ 

อาคารโรงงานต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอาหาร หลัง 1 1 

ชื่อตัวชี้วัดผลผลิต(Outcome) หน่วยนับ ค่าเป้าหมาย วัดกิจกรรมที่ 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรหลักสูตรวท.บ.(วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
การอาหาร)มีอาคารเรียนที่เพียงพอและใช้ในการสนับสนุนการเรียนการ
สอน วิจัย และบริการวิชาการ ไม่น้อยกว่า 

ร้อยละ 90 1 

บุคลากรในหลักสูตรวท.บ.(วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร)มี
ความพึงพอใจต่อสถานที่เรียนและบรรยากาศในการจัดการเรียนการสอน
ในหลักสูตร 

ร้อยละ 90 1 
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ส่วนที่ 2 

วิธีการด าเนินการ 

 โครงการจัดสร้างอาคารโรงงานต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอาหาร งบประมาณแผ่นดิน
ประจ าปี 2561 แผนงานพื้นฐานด้านการพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพภาพคน  ผลผลิต ผู้ส าเร็จการศึกษาด้าน
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

เครื่องมือที่ใช้ในการเก็บข้อมูล 

 แบบสอบถามแบบวัดความพึงพอใจและการน าไปใช้ประโยชน์  

ผู้รบัผดิชอบการก่อสร้าง   

ก่อสร้างอาคารโรงงานต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอาหาร จ านวน 1 หลัง โดย ห้างหุ้นส่วน
จ ากัด อชิรวัตติ์การโยธา  

งบประมาณด าเนินงาน 

จากงบประมาณงบประมาณแผ่นดิน 2561 รหัสโครงการ 61A77110คทก16W03 แผนงานพื้นฐานด้าน
การพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพภาพคน  ผลผลิต : ผู้ส าเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  
โครงการการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร    จ านวนงบประมาณ 3,465,000 บาท (สามล้าน
สี่แสนหกหมื่นห้าพันบาทถ้วน)  
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ส่วนที่ 3 
ผลการด าเนินงาน 

 โครงการจัดสร้างอาคารโรงงานต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอาหาร ประกอบด้วยอาคาร
และครุภัณฑ์ดังรายการต่อไปนี้  

 1. อาคารโรงงานต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอาหาร  จ านวน 1 หลัง หมายเลขครุภัณฑ์ 
001.01.02/2561  ผู้รับผิดชอบห้างหุ้นส่วนจ ากัด อชิรวัตติ์การโยธา 
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 2. เครื่องปั้มน้ าอัตโนมัติแบบความดันคงที่ ขนาด 400 วัตต์ จ านวน 1 เครื่อง หมายเลขครุภัณฑ์ 
01.59.12/2561 ผู้รับผิดชอบห้างหุ้นส่วนจ ากัด อชิรวัตติ์การโยธา 

 

  

 

 

 



7 

3. ไฟฉุกเฉินแอลอีดี ขนาด 12 วัตต์ จ านวน 7 เครื่อง หมายเขครุภัณฑ์ 05.73.05-05.73.11/2561 
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 การประเมินความพึงพอใจต่อการใช้งานโรงงานต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอาหาร ส าหรับ
การจัดการเรียนการสอน หลักสูตร วท.บ.(วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร) โดยประเมินจากนักศึกษา
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร จ านวน 4 ชั้นปี  

เกณฑ์การแปลความหมาย Rating Seale 5 ระดับ 

    

    

   

    

 

รายการประเมิน 
การประเมิน 

ค่าเฉลี่ย SD ระดับ 

ด้านความพึงพอใจ    

1. ด้านห้องเรียนมีจ านวนห้องเรียนเพียงพอและพร้อมใช้งาน 4.18 0.639 มาก 

2. มีความสะอาด 4.01 0.281 มาก 

3. มีแสงสว่างเพียงพอ 4.20 0.442 มาก 

4. มีอากาศถ่ายเทสะดวก 3.93 0.559 มาก 

5. มีพ้ืนที่เพียงพอส าหรับจัดการเรียนการสอน 3.79 0.694 มาก 

6.ความพึงพอใจต่อการใช้งานอาคาร 4.10 0.856 มาก 

รวม 4.04 0.620 มาก 

ด้านการน าไปใช้ประโยชน์    

1. อาคารต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและนวัตกรรมสามารถใช้จัดการ
เรียนการสอนให้กับนักศึกษาทุกชั้นปี 

4.12 0.654 มาก 

2.อาคารต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและนวัตกรรมมีพ้ืนที่ในการจัดสรร
ให้นักศึกษาใช้ประโยชน์ในการเรียน 

4.04 0.575 มาก 

รวม 4.08 0.615 มาก 

 

ค่าเฉลี่ย 4.51 – 5.00 ก าหนดอยู่ในเกณฑ์ มากที่สุด 

ค่าเฉลี่ย 3.51 – 4.50 ก าหนดอยู่ในเกณฑ์ มาก 

ค่าเฉลี่ย 2.51 – 3.50 ก าหนดอยู่ในเกณฑ์ ปานกลาง 

ค่าเฉลี่ย 1.51 – 2.50 ก าหนดอยู่ในเกณฑ์ น้อย 

ค่าเฉลี่ย 1.00 – 1.50 ก าหนดอยู่ในเกณฑ์ น้อยมาก 
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ส่วนที่ 4 
สรุปผลการด าเนินการ 

 โครงการจัดสร้างอาคารโรงงานต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอาหาร งบประมาณแผ่นดิน
ประจ าปี 2561 แผนงานพื้นฐานด้านการพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพภาพคน  ผลผลิต ผู้ส าเร็จการศึกษาด้าน
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี โดยมีผลสรุปความพึงพอใจและการน าไปใช้ประโยชน์ของอาจารย์บุคลากรและ
นักศึกษา ดังนี้ 

ด้านความพึงพอใจ 

1. ด้านห้องเรียนมีจ านวนห้องเรียนเพียงพอและพร้อมใช้งาน มีค่าเฉลี่ย 4.18 ระดับมาก 
2. มีความสะอาด มีค่าเฉลี่ย 4.01 ระดับมาก 
3. มีแสงสว่างเพียงพอ มีค่าเฉลี่ย 4.20  ระดับมาก  
4. มีอากาศถ่ายเทสะดวก มีค่าเฉลี่ย 3.93 ระดับมาก 
5. มีพื้นท่ีเพียงพอส าหรับจัดการเรียนการสอน มีค่าเฉลี่ย 3.79 ระดับมาก 
6. ความพึงพอใจต่อการใช้งานอาคาร  มีค่าเฉลี่ย 4.04 ระดับมาก 

ด้านการน าไปใช้ประโยชน์ 
 1. อาคารต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและนวัตกรรมสามารถใช้จัดการเรียนการสอนให้กับนักศึกษา
ทุกชั้นปี มีค่าเฉลี่ย 4.12 ระดับมาก  

2. อาคารต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและนวัตกรรมมีพ้ืนที่ในการจัดสรรให้นักศึกษาใช้ประโยชน์ใน
การเรียน  มีค่าเฉลี่ย 4.08 ระดับมาก 0.615 

ปัญหาอุปสรรค 
1. การด าเนินการก่อสร้างหยุดด าเนินงานชั่วคราวช่วงงานพระราชทานปริญญาบัตรท าให้การก่อสร้างล่า

สร้างช้า 
 

ข้อเสนอแนะ 
1. เพ่ิมช่วงเวลาและก าลังคนในการด าเนินการก่อสร้าง 
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ภาคผนวก 
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ภาคผนวก ก 

โครงการที่ได้รับการอนมุัติ 
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ภาคผนวก ข 

ค ารับรองปฏิบัติราชการ 
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ภาคผนวก ค 

แผนการด าเนินงานและการใช้จ่ายงบประมาณ 
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ภาคผนวก ง 

ตัวอย่างแบบประเมิน 
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แบบประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ท่ีมีต่อ 
โครงการจัดสร้างอาคารโรงงานต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอาหาร 

ประจ าปีงบประมาณ 2561 
-------------------------------------------------- 

 
ค าชี้แจง  แบบประเมินฉบับนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือประเมินความพึงพอใจและการน าไปใช้ประโยชน์ของนักศึกษา
และอาจารย์ต่อโครงการจัดสร้างอาคารโรงงานต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์และนวัตกรรมอาหาร ซึ่งผลของการ
ประเมินครั้งนี้ จะเป็นประโยชน์อย่างมากในการปรับปรุงและพัฒนาคุณภาพการบริหารจัดการสิ่งสนับสนุนการ
เรียนรู้ของหลักสูตรให้มีประสิทธิภาพและตรงตามความต้องการของนักศึกษาและอาจารย์มากยิ่งขึ้น   
 

ตอนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของผู้ตอบแบบประเมิน 
1. สถานภาพ  1) อาจารย์  2) นักศึกษาชั้นปีที่.............. 

2. เพศ   1) ชาย     2) หญิง 

ตอนที่ 2 ความพึงพอใจของของนักศึกษาและอาจารย์ต่อโครงการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยี
การอาหาร 
โปรดท าเครื่องหมาย   ลงในช่องระดับความพึงพอใจและการใช้ประโยชน์ตามความรู้สึกที่แท้จริงของท่าน 
 

รายการประเมิน 
ระดับความพึงพอใจ 

มากที่สุด 
 

มาก 
 

ปานกลาง 
 

น้อย 
 

น้อยที่สุด 
 

ด้านความพึงพอใจ      
1. ด้านห้องเรียนมีจ านวนห้องเรียนเพียงพอและพร้อมใช้งาน      
2. มีความสะอาด      
3. มีแสงสว่างเพียงพอ      
4. มีอากาศถ่ายเทสะดวก      
5. มีพ้ืนที่เพียงพอส าหรับส าหรับนักศึกษาปฏิบัติงาน      
6.ความพึงพอใจต่อการใช้งานอาคาร      
ด้านการน าไปใช้ประโยชน์      
1. อาคารต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและนวัตกรรมสามารถใช้

จัดการเรียนการสอนให้กับนักศึกษาทุกชั้นปี 
     

2.อาคารต้นแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและนวัตกรรมมีพ้ืนที่ในการ
จัดสรรให้นักศึกษาใช้ประโยชน์ในการเรียน 

     

ตอนที่ 3 ข้อคิดเห็นหรือข้อเสนอแนะเพิ่มเติม 
 
 
 
 ขอขอบคุณเป็นอย่างยิ่งท่ีเสยีสละเวลาและให้ความร่วมมือในการตอบแบบประเมินในครั้งนี ้
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ภาคผนวก จ 

ภาพประกอบโครงการ 
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ภาคผนวก ฉ 

เอกสารเบิกจ่ายงบประมาณ 
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ภาคผนวก ช 

ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการก าหนดราคากลาง 
 
 
 

 



37 
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ภาคผนวก ซ 

ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการพิจารณาผลการ
ประกวดราคาอิเล็กทรอนิกส์ 
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ภาคผนวก ฌ 

เอกสารแจ้งหมายเลขครภุัณฑ ์
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