
1 

รายงานผลการด าเนินโครงการ 

 

 

โครงการการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 

งบประมาณแผ่นดิน ประจ าปี 2561 

รหัสโครงการ 61A55107คทก16W01 

 

 

 

 

 

 

 

 

คณะเทคโนโลยีการเกษตร  
มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร

 



ก 

ค าน า 

สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฎสกลนคร ได้จัดท า
เอกสารเล่มนี้ขึ้นเพ่ือสรุปและรายงานผลการด าเนิน โครงการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการ
อาหาร งบประมาณแผ่นดินประจ าปี 2561 แผนงานพื้นฐานด้านการพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพภาพคน  
ผลผลิต ผู้ส าเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี โดยมีวัตถุประสงค์ ดังนี้ คือ 

1. เพ่ือให้การศึกษาแก่นักศึกษาสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหารให้ตรงตามคุณลักษณะของบัณฑิตที่พึง
ประสงค์ 

2. เพ่ือพัฒนาศักยภาพของบุคลากรและนักศึกษาเพ่ิมขึ้น 
3. เพ่ือส่งเสริมการจัดกิจกรรมพัฒนาคุณธรรม จริยธรรมและท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม 

 
  สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร ได้เห็นถึงความส าคัญของการพัฒนาด้านวิชาการ  ส่งเสริมกิจกรรม
นักศึกษาที่สร้างสรรค์ ตลอดจนพัฒนาอาจารย์และเจ้าหน้าที่เพ่ือให้มีประสิทธิภาพการท างานที่ดี โดยหวังเป็น
อย่างยิ่งว่าสรุปผลรางานในครั้งนี้จะเป็นประโยชน์และเป็นแนวทางในการจัดกิจกรรมต่อไป หากมีข้อเสนอแนะ
ประการใด สาขาวิชายินดีปรับปรุงในครั้งนี้ต่อไป 

 

คณะผู้จัดท า 
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 
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บทท่ี 1 

บทน า 

หลักการและเหตุผล 

 การจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร มุ่ งให้การศึกษาและส่งเสริมความรู้
เพ่ือประกอบอาชีพเกี่ยวกับอุตสาหกรรมอาหาร โดยเน้นให้นักศึกษาได้เรียนรู้ภาคทฤษฎีไปพร้อมกับ
ภาคปฏิบัติเพ่ือส่งเสริมให้นักศึกษามีทักษะรอบด้านเกี่ยวกับวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร โดย
ภาคปฏิบัติได้จัดการเรียนการสอนในห้องปฏิบัติการทางเคมีอาหาร  จุลชีววิทยาทางอาหาร และการแปรรูป
อาหาร  นอกจากนี้นักศึกษาสามารถออกฝึกประสบการณ์วิชาชีพกับสถานประกอบการที่เกี่ยวข้องเพ่ือเพ่ิม
ประสิทธิภาพต่อนักศึกษาเพ่ิมมากขึ้น และการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหารได้มีการ
ประยุกต์ภูมิปัญญาท้องถิ่นและเทคโนโลยีที่เหมาะสม เพ่ือการพัฒนาท้องถิ่นและสังคมอย่างยั่งยืนตามแนว
เศรษฐกิจพอเพียงซึ่งสอดคล้องกับพันธกิจและวิสัยทัศนของคณะเทคโนโลยีการเกษตร 
วัตถุประสงค์ : 

1. เพ่ือให้การศึกษาแก่นักศึกษาสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหารให้ตรงตามคุณลักษณะของบัณฑิตที่
พึงประสงค์ 

2. เพ่ือพัฒนาศักยภาพของบุคลากรและนักศึกษาเพ่ิมข้ึน 
3. เพ่ือส่งเสริมการจัดกิจกรรมพัฒนาคุณธรรม จริยธรรมและท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม 

เป้าหมาย 

ที ่ กลุ่มเป้าหมาย 
จ านวนเป้าหมาย 

บุคคล สิ่งของ 

1 กิจกรรมที่ 1  กิจกรรมจัดหาวสัดปุระกอบการจดัการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร  136 คน 50 รายการ 

 

2 กิจกรรมที่ 2 กิจกรรมพัฒนานักศกึษา อาจารย์และบุคลากรสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 

 

136 คน  

 

งบประมาณในการด าเนินงาน 

  จากงบประมาณงบประมาณแผ่นดิน 2561 รหัสโครงการ 61A55107คทก16W01 แผนงานพื้นฐานด้าน
การพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพภาพคน  ผลผลิต : ผู้ส าเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  
โครงการการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 
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ตัวช้ีวัดผลส าเร็จของโครงการ :  
1. ตัวช้ีวัดผลผลิต (Output) 

ชื่อตัวชี้วัดผลผลิต(Output) หน่วยนับ ค่าเป้าหมาย วัดกิจกรรมที่ 

กิจกรรมที่ 1 กิจกรรมจัดหาวัสดุประกอบการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 

ร้อยละของนักศึกษา อาจารย์และเจ้าหน้าที่ได้ใช้วัสดุจากการจัดหาเพื่อใช้ในการเรียนการสอน (ไม่น้ยกว่า) 
รายการ 50 1 

กิจกรรมที่ 2 กิจกรรมพัฒนานักศึกษา อาจารย์และบุคลากรสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 

ร้อยละของนักศึกษา อาจารย์และเจ้าหน้าที่เข้าร่วมกิจกรรม (ไม่น้อยกว่าร้อยละ 90 ของกลุ่มเป้าหมาย) 
ร้อยละ 90 2 
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ตัวชี้วัดผลส าเร็จของโครงการ :  
2. ตัวช้ีวัดผลลัพธ์ (Outcome) 

ชื่อตัวชี้วัดผลลัพธ์(Outcome) หน่วยนับ ค่าเป้าหมาย วัตถุประสงค์ข้อที่ 

กิจกรรมที่ 1 กิจกรรมจัดหาวัสดุประกอบการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 

นักศึกษา อาจารย์และเจ้าหน้ามีความพึงพอใจต่อการใช้วัสดุจากการเพ่ือใช้ในการเรียนการสอน 
ร้อยละ 90 1 

กิจกรรมที่ 2 กิจกรรมพัฒนานักศึกษา อาจารย์และบุคลากรสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 

นักศึกษา อาจารย์และบุคลากรความพึงพอใจต่อกิจกรรมพัฒนานักศึกษา อาจารย์และบุคลากรสาขาวิชา
เทคโนโลยีการอาหาร 

ร้อยละ 90 2 
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ความสอดคล้องของโครงการ 

 1. สอดคล้องกับประเด็นยุทธศาสตร์มหาวิทยาลัย กลยุทธ์ที่ 1 การผลิตบัณฑิตที่มีคุณภาพ 
  2. สอดคล้องกับจุดเน้นสภามหาวิทยาลัย ข้อที่ 2.1 ด้านนักศึกษา 
  3. การประกันคุณภาพการศึกษาภายในระดับหลักสูตร วิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา 

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร  
  องค์ประกอบที่ 2  บัณฑิต   ตัวบ่งชี้ 2.1,2.2 
  องค์ประกอบที่ 3  นักศึกษา ตัวบ่งชี้  3.1,3.2,3.3 
  องค์ประกอบที่ 4  อาจารย์ ตัวบ่งชี้ 4.1 
  องค์ประกอบที่ 6  สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้  ตัวบ่งชี้ 6.1 
 
ผู้รับผิดชอบโครงการ 

 สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร  คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

วัน เวลา และสถานที่ด าเนินโครงการ 

 1 ตุลาคม 2560 – 30 กันยายน 2561 คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 
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ส่วนที่ 2 

วิธีการด าเนินการ 

 โครงการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร งบประมาณแผ่นดินประจ าปี  2561 
แผนงานพื้นฐานด้านการพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพภาพคน  ผลผลิต ผู้ส าเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีมีการด าเนินงาน 2 กิจกรรมดังนี้ 

กิจกรรมที่ 1  กิจกรรมจัดหาวัสดุประกอบการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 
กิจกรรมที่ 2  กิจกรรมพัฒนานักศึกษา อาจารย์และบุคลากรสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 
 
เครื่องมือที่ใช้ในการเก็บข้อมูล 

 แบบประเมินความพึงพอใจของนักศึกษา  อาจารย์ และเจ้าหน้าที่ 

งบประมาณด าเนินงาน 

งบประมาณงบประมาณแผ่นดิน 2561 รหัสแผนงานพื้นฐานด้านการพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพภาพ
คน  ผลผลิต ผู้ส าเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี   โครงการการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชา
เทคโนโลยีการอาหาร จ านวน 197,292 บาท (หนึ่งแสนเก้าหมื่นเจ็ดพันสองร้อยเก้าสิบสองบาทถ้วน) 

กลุม่เป้าหมาย 

1. นักศึกษาสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร จ านวน 136 คน 
2. คณาจารย์และเจ้าหน้าที่  จ านวน 6 คน
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ตารางแสดงรายละเอียดการใช้จ่ายงบประมาณ 

แผนงบประมาณ - ผลผลิต - งาน/โครงการ ร้านค้า ค่าตอบแทน ค่าใช้สอย ค่าวัสดุ/งบสรก. รวม 
หน่วยงาน : คณะเทคโนโลยีการเกษตร         

 งบประมาณแผ่นดิน   
 

  
แผนงาน : พื้นฐานด้านการพัฒนาและเสรมิสร้างศักยภาพคน   

 
  

ผลผลติที่ 1 ผู้ส าเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี   
 

  
1.1 จัดการเรยีนการสอนด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลย ี  

  
  

     สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร      
     61A77110คทก16W01  โครงการการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชา
เทคโนโลยีการอาหาร - 10,000.00 14,1660 45,632.00 197,292 
               1/2561  เข้าร่วมอบรมการวเิคราะห์ Proximate analysis ณ 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์วิทยาเขตเฉลิมพระเกยีรตสิกลนคร   - 600 - 600 
               2/2561  ศึกษาดูงานสถานประกบการด้านเทคโนโลยีการ
อาหาร ณ จังหวัดนครราชสีมา   ปราจีนบุร ีและชลบรุ ี   - 38,395.00 - 38,395.00 
               3/2561  ศึกษาดูงานสถานประกอบการด้านเทคโนโลยกีาร
อาหาร 

มหาวิทยาลยัราชภฏั
สกลนคร - 20,000.00 - 20,000.00 

               4/2561  ค่าจ้างท าป้ายไวนิลโครงการศึกษาดูงานสถาน
ประกอบการด้านเทคโนโลยีการอาหาร ร้าน ธนพล ป้ายสวย - 270 - 270 
               5/2561  โครงการพฒันาความเป็นผู้น า  เสริมสร้างคณุธรรม  
และมีจติสาธารณะ ณ โครงการส่งน้ าและบ ารุงรักษาน้ าอูน ต.แร่ อ.พังโคน 
จังหวัดสกลนคร   - 4,000.00 - 4,000.00 
               6/2561  ค่าวัสดสุ าหรับใช้ในกิจกรรมโครงการพัฒนาความเป็น
ผู้น าฯ 

หจก.ศรีชัยศึกษาภณัฑ์
สกลนคร - - 670 670 

               7/2561  ค่าจ้างเหมาจัดท าป้ายโครงการFoodscience 
volunteer และโครงการพัฒนาความเป็นผู้น าฯ ร้าน ธนพล ป้ายสวย - 1,126.00 - 1,126.00 
               8/2561  ค่าจ้างเหมาจัดท าอาหารและอาหารว่างพร้อม
เครื่องดื่มโครงการพัฒนาความเปน็ผู้น าฯ นางสาวปราง  ฮุงหวล - 21,000.00 - 21,000.00 
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แผนงบประมาณ - ผลผลิต - งาน/โครงการ ร้านค้า ค่าตอบแทน ค่าใช้สอย ค่าวัสดุ รวม 
               9/2561  ค่าจ้างเหมาจัดท ากรอบป้ายสาขาวิชาเทคโนโลยีการ
อาหาร 

บ้านใต้กรอบรูป 
(สกลนคร) - 1,000.00 - 1,000.00 

               10/2561  ใช้ในโครงการศึกษาดูงานสถานประกอบการด้าน
เทคโนโลยีการอาหาร มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์ - 2,000.00 - 2,000.00 

               11/2561  ค่าวัสดุส านักงานสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 
สหกรณ์มหาวิทยาลัยราช
ภัฏสกลนคร จ ากัด - - 784 784 

               14/2561  ค่าวิทยากร   10,000.00 - - 10,000.00 
               15/2561  ค่าจ้างเหมาซ่อมเครื่องนึ่งฆ่าเช้ือด้วยไอน้ าระบบ
อัตโนมัติหมายเลขครุภณัฑ0์7.108.01/2558 

ห้างหุ้นส่วนจ ากัด แอพ
พลายด์เมดิค - 17,500.00 - 17,500.00 

               16/2561  ค่าวัสดุกีฬาเพื่อใช้ในโครงการอบรมเชิงปฏิบตัิการ
พัฒนาบุคลิกภาพและทักษะพิเศษเพื่อเตรียมความพร้อมสูต่ลาดแรงงาน
ส าหรับผู้มีศักยภาพสูง  

ร้านนารายณ ์
 
 - - 

8,295.00 
 
 

8,295.00 
 
 

               18/2561  โครงการเช่ือมความสัมพันธ์บุคลากรด้าน
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร กลุ่มมหาวิทยาลัยราชภัฎภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือ  ครั้งท่ี 5 

มหาวิทยาลยัราชภฏั
อุบลราชธาน ี - 8,000.00 - 8,000.00 

               19/2561  เข้าร่วมโครงการเช่ือมความสัมพันธ์บุคลากรด้าน
วิทยาศาสตร์และทคโนโลยีการอาหารกลุม่มหาวิทยาลัยราชภัฎภาคตะวันก
เฉียงเหนือ ครั้งท่ี 5   - 10,930.00 - 10,930.00 
               23/2561  ค่าสนับสนุนการจัดด าเนินโครงการเช่ือม
ความสัมพันธ์บุคลากรด้านวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร กลุ่ม
มหาวิทยาลยัราชภฏัภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 

มหาวิทยาลยัราชภฏั
อุบลราชธาน ี - 10,000.00 - 10,000.00 

               25/2561  ค่าวัสดุเพอืใช้ในการด าเนินโครงการเช่ือม
ความสัมพันธ์บุคลากรด้านวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร ร้านเกรยีงไกรฮารด์แวร ์ - - 1,298.00 1,298.00 
               29/2561  ค่าเช่าชุดส าหรับใช้ในการแสดงของนักศึกษา 
 
 

นายไพจิตร โคตรวิชัย 
 - 

6,000.00 
 

- 
 

6,000.00 
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แผนงบประมาณ - ผลผลิต - งาน/โครงการ ร้านค้า ค่าตอบแทน ค่าใช้สอย ค่าวัสดุ รวม 
               31/2561  เพื่อเติมใสถ่ังน้ ามัน หมายเลขครุภณัฑ์
09.83.01/2558 ส าหรับใช้เครื่องท าไอน้ า 

บ.เอส.พี.ปิโตรเลียม 
(1994) จ ากัด - - 8,000.00 8,000.00 

               37/2561  ซื้อวัสดุสารเคมสีิ้นเปลืองเพื่อใช้ในสาขาวิชา
เทคโนโลยีการอาหาร หจก.ไอเค้น ไซเอนทิฟิค - - 10,405.75 10,405.75 

               59/2561  ค่าวัสดุส านกังานสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 
สหกรณ์มหาวิทยาลัยราช
ภัฏสกลนคร จ ากัด - - 14,345.00 14,345.00 

               60/2561  ค่าจ้างเหมาถ่ายเอกสารสาขาวิชาเทคโนโลยีการ
อาหาร ร้านฉันท์ฑัต   เซ็นเตอร ์ - 839 - 839 
               61/2561  ค่าวัสดุส าหรับใช้ในสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 
 

สหกรณ์มหาวิทยาลัยราช
ภัฏสกลนคร จ ากัด - - 1,834.00 1,834.00 
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ส่วนที่ 3 
ผลการวิเคราะห์ 

 การประเมินความพึงพอใจต่อการใช้บริการอุปกรณ์ด้านการจัดการเรียนสอน  การจัดสภาพแวดล้อม
การส าหรับการเรียน  การจัดกิจกรรมส่งเสริมคุณธรรมจริยธรรมและศิลปวัฒนธรรมของนักศึกษา  โดยประเมิน
จากนักศึกษาสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร จ านวน 4 ชั้นปี 

รายการประเมิน 
การประเมิน 

ค่าเฉลี่ย SD ระดับ 

1. ด้านห้องเรียน/อุปกรณ์การเรียนการสอน 
   1.1) มีจ านวนห้องเรียนเพียงพอและพร้อมใช้งาน 

 

3.94 

 

0.448 

 

มาก 

   1.2) มีตารางการใช้ห้องเรียนอย่างชัดเจน 3.93 0.301 มาก 

   1.3) มีจ านวนโต๊ะ/เก้าอ้ีเพียงพอต่อจ านวนนักศึกษาและพร้อมใช้งาน 4.15 0.466 มาก 

   1.4) มีโสตทัศนูปกรณ์และสื่อการเรียนการสอนที่เพียงพอและพร้อมใช้
งาน เช่น ไมโครโฟน เครื่องเสียงและโปรเจคเตอร์ 

3.75 0.524 มาก 

   1.5) มีความสะอาด 4.07 0.828 มาก 

   1.6) มีแสงสว่างเพียงพอ 3.97 0.585 มาก 

   1.7) มีอากาศถ่ายเทสะดวก 3.99 0.352 มาก 

รวม 3.97 0.173 มาก 

2. ด้านห้องปฏิบัติการ 
   2.1) มีเครื่องมือ/อุปกรณ์เพียงพอกับจ านวนนักศึกษา 

 

4.21 

 

0.519 

 

มาก 

   2.2) มีตู้หรือที่จัดเก็บเครื่องมือ/อุปกรณ์เพียงพอและเป็นระเบียบ 3.99 0.519 มาก 

   2.3) เครื่องมือ/อุปกรณ์มีประสิทธิภาพและพร้อมต่อการใช้งาน 4.15 0.664 มาก 

   2.4) มีความสะอาด 4.05 0.414 มาก 

   2.5) มีแสงสว่างเพียงพอ 3.86 0.366 มาก 

   2.6) มีอากาศถ่ายเทสะดวก 4.14 0.656 มาก 

รวม 4.07 0.121 มาก 



10 

รายการประเมิน 
การประเมิน 

ค่าเฉลี่ย SD ระดับ 

3. พ้ืนที่ส าหรับท างานนอกเวลาของนักศึกษา 
  3.1) มีสถานที่ส าหรับนั่งพักระหว่างรอเรียน 

3.86 0.720 มาก 

  3.2) มีโต๊ะและเก้าอ้ีส าหรับนั่งพักระหว่างรอเรียนเพียงพอและพร้อมใช้งาน 4.28 0.744 มาก 

รวม 4.07 0.017 มาก 

4. การจัดการเรียนการสอน 
  4.1) มีหนังสือต าราและเอกสารต่างๆที่เก่ียวข้องกับรายวิชาที่ศึกษาใน
หลักสูตรอย่างเพียงพอและพร้อมใช้งาน  

 

3.96 

 

0.374 

 

มาก 

  4.2) มีวารสารและสิ่งพิมพ์ต่างๆเพียงพอและพร้อมใช้งาน 3.84 0.490 มาก 

  4.3) มีอุปกรณ์ส าหรับใช้ในการสอน 4.06 0.748 มาก 

รวม 3.92 0.167 มาก 

5. สื่ออิเล็คทรอนิกส์/คอมพิวเตอร์/ฐานข้อมูล    

   5.1) มีจุดเชื่อมต่อสัญญาณอินเทอร์เน็ตทั่วถึงและสะดวกต่อการใช้งาน 3.92 0.602 มาก 

   5.2) สัญญาณอินเตอร์เน็ตชัดเจนและรวดเร็วเหมาะสมกับการใช้งาน 4.15 0.92 มาก 

  5.3) มีคอมพิวเตอร์ให้บริการเพื่อการเรียนรู้และเพ่ือการสืบค้น 4.08 0.270 มาก 

  5.4) มีฐานข้อมูลของสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหารเพ่ือการสืบค้น 3.92 0.321 มาก 

รวม 3.98 0.153 มาก 

6. สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหารมีการจัดกิจกรรมเพ่ือส่งเสริมศักยภาพ
นักศึกษาท้ังด้านวิชาการ คุณธรรมจริยธรรมและศิลปวัฒนธรรม 

4.12 0.646 มาก 

7. การให้บริการทั่วไปของเจ้าหน้าที่ประจ าสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 4.07 0.748 มาก 

รวมเฉลี่ย 4.02 0.077 มาก 
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เกณฑ์การแปลความหมาย Rating Seale 5 ระดับ 

    

    

   

    

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ค่าเฉลี่ย 4.51 – 5.00 ก าหนดอยู่ในเกณฑ์ มากที่สุด 

ค่าเฉลี่ย 3.51 – 4.50 ก าหนดอยู่ในเกณฑ์ มาก 

ค่าเฉลี่ย 2.51 – 3.50 ก าหนดอยู่ในเกณฑ์ ปานกลาง 

ค่าเฉลี่ย 1.51 – 2.50 ก าหนดอยู่ในเกณฑ์ น้อย 

ค่าเฉลี่ย 1.00 – 1.50 ก าหนดอยู่ในเกณฑ์ น้อยมาก 
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ส่วนที่ 4 
สรุปผลการด าเนินการ 

         โครงการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร งบประมาณแผ่นดินประจ าปี 2559 
แผนงานขยายโอกาสและพัฒนาคุณภาพการศึกษา  ผลผลิต ผู้ส าเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีมี
การด าเนินงาน 10 กิจกรรมการ โดยมีผลสรุปความพึงพอใจของนักศึกษา ดังนี้ 

1.ด้านห้องเรียน/อุปกรณ์การเรียนการสอน  มีค่าเฉลี่ย 3.97  ระดับ มาก 
2.ห้องปฏิบัติการ มีค่าเฉลี่ย 4.07  ระดับ มาก 
3.พื้นที่ส าหรับท างานนอกเวลาของนักศึกษา มีค่าเฉลี่ย 4.07  ระดับ มาก 
4.ด้านการจัดการเรียนการสอน มีค่าเฉลี่ย 3.92  ระดับ มาก 
5.ด้านสื่ออิเล็คทรอนิกส์/คอมพิวเตอร์/ฐานข้อมูล มีค่าเฉลี่ย 3.981  ระดับ มาก 
6.ด้านกิจกรรมเพ่ือส่งเสริมศักยภาพนักศึกษาทั้งด้านวิชาการ คุณธรรมจริยธรรมและศิลปวัฒนธรรม มี

ค่าเฉลี่ย 4.15 ระดับ มาก 
7.ด้านการให้บริการทั่วไปของเจ้าหน้าที่ประจ าสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร มีค่าเฉลี่ย 4.02  ระดับ 

มากโดยมีค่าเฉลี่ยความพึงพอใจทุกด้าน  เท่ากับ 4.02  ระดับมาก 
 

ปัญหาอุปสรรค 
1. นักศึกษาบางส่วนยังขาดความสนใจในด้านต่างๆจึงต้องมีการให้ค าปรึกษาอย่างต่อเนื่องเพ่ือกระตุ้นให้

นักศึกษามีความกระตือรือร้นในการเรียนและการท ากิจกรรมมากขึ้น 
2. นักศึกษาบางส่วนไม่ทราบวิธีการค้นคว้าหาข้อมูลด้วยตนเอง 
3. นักศึกษาบางส่วนขาดความม่ันใจและไม่กล้าแสดงความคิดเห็น 

 
ข้อเสนอแนะ 

1. เพ่ิมวัสดุปกรณ์ส าหรับใช้ในการเรียนมากขึ้นเนื่องจากของเดิมเกิดการช ารุดเสียหาย 
2. เพ่ิมจุดเชื่อมต่อสัญญาณอินเตอร์เน็ตให้มากขึ้นและเร็วขึ้น 
3. เพ่ิมพ้ืนที่เพ่ือใช้นอกเวลาเรียนให้มากขึ้น 
4. เพ่ิมจุดประชาสัมพันธ์เพ่ือให้นักศึกษารับทราบข้อมูลข่าวสารมากขึ้น 
5. เพ่ิมกิจกรรมเพ่ือส่งเสริมกิจกรรมนักศึกษาให้มีความหลากหลายมากขึ้น 
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ภาคผนวก 
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ภาคผนวก ก 

โครงการที่ได้รับการอนมุัติ 
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21 
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ภาคผนวก ข 

ค ารับรองปฏิบัติราชการ 
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ภาคผนวก ค 

แบบประเมนิผลโครงการ 
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แบบประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ท่ีมีต่อ 
โครงการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 

ประจ าปีงบประมาณ 2561 
-------------------------------------------------- 

 
ค าชี้แจง  แบบประเมินฉบับนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ต่อโครงการการ
จัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหารซึ่งผลของการประเมินครั้งนี้ จะเป็นประโยชน์อย่างมากใน
การปรับปรุงและพัฒนาคุณภาพการบริหารจัดการสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ของหลักสูตรให้มีประสิทธิภาพและตรง
ตามความต้องการของนักศึกษาและอาจารย์มากยิ่งขึ้น  ดังนั้นจึงขอความอนุเคราะห์ให้ท่านโปรดตอบแบบ
ประเมินฉบับนี้ตามความเป็นจริงมากที่สุด ทั้งนี้ ขอรับรองว่าข้อมูลที่ได้รับนี้จะไม่มีผลท าให้ท่านได้รับความ
เสียหายแต่อย่างใด  
 

ตอนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของผู้ตอบแบบประเมิน 
1. สถานภาพ  1) อาจารย์  2) นักศึกษาชั้นปีที่.............. 

2. เพศ   1) ชาย     2) หญิง 

ตอนที่ 2 ความพึงพอใจของของนักศึกษาและอาจารย์ต่อโครงการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยี
การอาหาร 
โปรดท าเครื่องหมาย   ลงในช่องระดับความพึงพอใจตามความรู้สึกที่แท้จริงของท่าน 
 

รายการประเมิน 

ระดับความพึงพอใจ 
มาก
ที่สุด 

 
มาก 

ปาน
กลาง 

น้อย 
น้อย
ที่สุด 

1. ด้านห้องเรียน/อุปกรณ์การเรียนการสอน 
   1.1) มีจ านวนห้องเรียนเพียงพอและพร้อมใช้งาน 

     

   1.2) มีตารางการใช้ห้องเรียนอย่างชัดเจน      
   1.3) มีจ านวนโต๊ะ/เก้าอ้ีเพียงพอต่อจ านวนนักศึกษาและพร้อมใช้

งาน 
     

   1.4) มีโสตทัศนูปกรณ์และสื่อการเรียนการสอนที่เพียงพอและ
พร้อมใช้งาน เช่น ไมโครโฟน เครื่องเสียงและโปรเจคเตอร์ 

     

   1.5) มีความสะอาด      
   1.6) มีแสงสว่างเพียงพอ      
   1.7) มีอากาศถ่ายเทสะดวก      
2. ด้านห้องปฏิบัติการ 
   2.1) มีเครื่องมือ/อุปกรณ์เพียงพอกับจ านวนนักศึกษา 

     

   2.2) มีตู้หรือทีจ่ัดเก็บเครื่องมือ/อุปกรณ์เพียงพอและเป็นระเบียบ      
   2.3) เครื่องมือ/อุปกรณ์มีประสิทธิภาพและพร้อมต่อการใช้งาน      
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รายการประเมิน 

ระดับความพึงพอใจ 
มาก
ที่สุด 

 
มาก 

ปาน
กลาง 

 
น้อย 

น้อย
ที่สุด 

 
   2.4) มีความสะอาด      
   2.5) มีแสงสว่างเพียงพอ      
   2.6) มีอากาศถ่ายเทสะดวก      
3. ที่พักของนักศึกษา 
   3.1) มีสถานที่ส าหรับนั่งพักระหว่างรอเรียน 

     

   3.2) มีโต๊ะและเก้าอ้ีส าหรับนั่งพักระหว่างรอเรียนเพียงพอและ
พร้อมใช้งาน 

     

4. ด้านห้องสมุด/แหล่งเรียนรู้ 
   4.1) มีหนังสือต าราและเอกสารต่างๆที่เกี่ยวข้องกับรายวิชาที่ศึกษา

ในหลักสูตรอย่างเพียงพอและพร้อมใช้งาน 

     

   4.2) มวีารสารและสิ่งพิมพ์ต่างๆเพียงพอและพร้อมใช้งาน      
    4.3) มีโต๊ะและเก้าอ้ีส าหรับอ่านหนังสือเพียงพอและพร้อมใช้งาน      
5. สื่ออิเล็คทรอนิกส์/คอมพิวเตอร์/ฐานข้อมูล      
   5.1)มีจุดเชื่อมต่อสัญญาณอินเทอร์เน็ตทั่วถึงและสะดวกต่อการใช้
งาน 

     

   5.2)สัญญาณอินเตอร์เน็ตชัดเจนและรวดเร็วเหมาะสมกับการใช้
งาน 

     

   5.3) มีคอมพิวเตอร์ให้บริการเพื่อการเรียนรู้และเพ่ือการสืบค้น      
   5.4) มีฐานข้อมูลของสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหารเพื่อการสืบค้น      
6. สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหารมีการจัดกิจกรรมเพ่ือส่งเสริม

ศักยภาพนักศึกษาทั้งด้านวิชาการ คุณธรรมจริยธรรมและ
ศิลปวัฒนธรรม 

     

7. การให้บริการทั่วไปของเจ้าหน้าที่ประจ าสาขาวิชาเทคโนโลยีการ
อาหาร 

     

 
ตอนที่ 3 ข้อคิดเห็นหรือข้อเสนอแนะเพิ่มเติม 
 
 
 
 
 

ขอขอบคณุเป็นอย่างยิ่งท่ีเสยีสละเวลาและให้ความร่วมมือในการตอบแบบประเมินในครั้งนี ้
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ภาคผนวก ง 

ภาพประกอบโครงการ 
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