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บทท่ี 1 

บทน า 

หลักการและเหตุผล 

  การบริหารการจัดการเรียนการสอนของสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร  มุ่งให้การศึกษาและส่งเสริม
ความรู้เพ่ือประกอบอาชีพเกี่ยวกับอุตสาหกรรมอาหาร โดยเน้นให้นักศึกษาได้เรียนรู้ภาคทฤษฎีไปพร้อมกับ
ภาคปฏิบัติเพ่ือส่งเสริมให้นักศึกษามีทักษะรอบด้านเกี่ยวกับวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร โดย
ภาคปฏิบัติได้จัดการเรียนการสอนในห้องปฏิบัติการทางเคมีอาหาร  จุลชีววิทยาทางอาหาร และการแปรรูป
อาหาร  จึงจ าเป็นต้องมีการจัดหาวัสดุอุปกรณ์และครุภัณฑ์ที่เกี่ยวข้อง  ส าหรับการฝึกประสบการณ์วิชาชีพใน
แต่ละสาขาให้เกิดประสิทธิภาพมากยิ่งขึ้น  เพ่ือให้สอดคล้องกับพันธกิจและวิสัยทัศน์ของมหาวิทยาลัย โดยการ
ได้รับการสนับสนุนปัจจัยด้านบุคลากร วัสดุ งบประมาณ ครุภัณฑ์และการจัดการที่ดี และให้บริการที่เอ้ือต่อ
การด าเนินภารกิจ 

วัตถุประสงค์ : 

1. เพ่ือให้การศึกษาแก่นักศึกษาสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหารให้ตรงตามคุณลักษณะของบัณฑิตที่ประสงค์ 
2. เพ่ือพัฒนาศักยภาพของบุคลากรและนักศึกษาเพ่ิมขึ้น 

เป้าหมาย 
1. นักศึกษาสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร จ านวน 136 คน 
2. คณาจารย์และเจ้าหน้าที่  จ านวน 6 คน 
 

งบประมาณในการด าเนินงาน 

  จากงบประมาณงบประมาณรายได้ 2561 รหัสโครงการ 61P77110คทก16W01แผนงานขยายโอกาสและ
พัฒนาการศึกษา ผลผลิต : ผู้ส าเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  โครงการการจัดการเรียนการสอน
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร  
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 ตัวช้ีวัดผลส าเร็จของโครงการ :  

ประเภท ตัวช้ีวัด (Indicators) ค่าเป้าหมาย 

1. ตัวชี้วัดเชิงปริมาณ  1) จ านวนนักศึกษา และบุคลากรสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหารที่ได้รับการพัฒนา
ศักยภาพ 

136 คน 

2. ตัวชี้วัดเชิงคุณภาพ  1)  กลุ่มเป้าหมาย มีความพึงพอใจต่อการใช้บริการสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 
 

ร้อยละ 80 

 

3. ตัวชี้วัดเชิงเวลา  1) ด าเนินโครงการแล้วเสร็จในระยะเวลาที่ก าหนด 12 เดือน 

4. ตัวชี้วัดเชิงต้นทุน  1) ต้นทุนคา่ใช้จา่ยในการด าเนนิโครงการ  107,064 บาท 

 

ความสอดคล้องของโครงการ 

 1. สอดคล้องกับประเด็นยุทธศาสตร์คณะที่ 1 การผลิตบัณฑิตที่มีคุณภาพและศักยภาพ ประเด็น
ยุทธศาสตร์ที่ 2 การพัฒนานักศึกษา และประเด็นที่ 9 การบริหารจัดการที่ดี 
  2. สอดคล้องกับองค์ประกอบการประกันคุณภาพการศึกษา คือ การผลิตบัณฑิต แลการบริหารจัดการ 
  3. สอดคล้องกับงานด้านอ่ืนๆ (ระบุ).......................... 

ผู้รับผิดชอบโครงการ 

 สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหร  คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

วัน เวลา และสถานที่ด าเนินโครงการ 

 1 ตุลาคม 2560 – 30 กันยายน 2561 คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 
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ส่วนที่ 2 
วิธีการด าเนินการ 

 โครงการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร งบประมาณรายได้ประจ าปี 2560
แผนงานขยายโอกาสและพัฒนาคุณภาพการศึกษา  ผลผลิต ผู้ส าเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
มีการด าเนินงาน 2 กิจกรรมดังนี้ 

กิจกรรมที่ 1   
กิจกรรมพัฒนาบุคลากรและนักศึกษาสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร  

กิจกรรมที่ 2   
กิจกรรมจัดหาวัสดุส าหรับใช้ในการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 

เครื่องมือที่ใช้ในการเก็บข้อมูล 

 แบบประเมินความพึงพอใจของนักศึกษา  อาจารย์ และเจ้าหน้าที่ 

งบประมาณด าเนินงาน 

  งบประมาณงบประมาณรายได้ 2561 รหัสโครงการ 61P77110คทก16W01แผนงานขยายโอกาสและ
พัฒนาการศึกษา ผลผลิต : ผู้ส าเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  โครงการการจัดการเรียนการสอน
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร จ านวน 107,064 บาท (หนึ่งแสนเจ็ดพันหกสิบสี่บาทถ้วน) 

 

กลุ่มเป้าหมาย 

1. นักศึกษาสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร จ านวน 136 คน 
2. คณาจารย์และเจ้าหน้าที่  จ านวน 6 คน 
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ตารางแสดงรายละเอียดการใช้จ่ายงบประมาณ 

แผนงบประมาณ - ผลผลิต - งาน/โครงการ ผู้ขอเบิก ร้านค้า 
ค่าใช้สอย/งบ

สรก. 
ค่าวัสดุ/งบ

สรก. รวม 
แผนงาน : พื้นฐานด้านการพัฒนาและเสรมิสร้าง
ศักยภาพคน      
ผลผลติที่ 1 ผู้ส าเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลย ี      
1.1 จัดการเรยีนการสอนด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลย ี      

     สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร      
     61P77110คทก16W01  โครงการการจัดการเรียน
การสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร - - 32,230.00 74,834.00 107,064.00 
               13/2561  ค่าจ้างเหมาถ่ายเอกสารประกบ
การเรยีนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์พรรณนภา 
หาญมนตร ี ร้านฉันท์ฑัต   เซ็นเตอร ์ 5,000.00 - 5,000.00 

               20/2561  เข้าร่วมโครงการเช่ือม
ความสัมพันธ์บุคลากรด้านวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยี
การอาหาร กลุ่มมหาวิทยาลัยราชภัฎภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือครั้งท่ี 5 ณ มหาวิทยาลัยราชภัฎุ
อุบลราชธาน ี ดร.ธนกร ราชพิลา   24,050.00 - 24,050.00 
               24/2561  ซื้อวัสดุเพือ่ใช้จัดจัดการเรียน
การสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร นางสาวกิ่งกาญจน ์ป้องทอง 

บริษัท สยามแม็คโคร จ ากัด (มหาชน) 
สาขาสกลนคร - 851 851 

               27/2561  ค่าวัสดุส าหรับใช้ในสาขาวิชา
เทคโนโลยีการอาหาร นางสาวกิ่งกาญจน ์ป้องทอง ห้างหุ้นส่วนจ ากัด ซิน ซิน สกลนคร - 5,921.00 5,921.00 

               39/2561  ซื้อวัสดุส าหรับปรับปรุงซ่อมแซม 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์พรรณนภา 
หาญมนตร ี ห้างหุ้นส่วน จ ากัด ซิน ซิน สกลนคร - 1,525.00 1,525.00 
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แผนงบประมาณ - ผลผลิต - งาน/โครงการ ผู้ขอเบิก ร้านค้า ค่าใช้สอย ค่าวัสดุ รวม 
               40/2561  ซื้อวัสดุุส าหรับใช้ในการจัดการ
เรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยกีารอาหาร 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ยุพิน สมค า
พี ่

สหกรณ์มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 
จ ากัด - 2,500.00 2,500.00 

               42/2561  วัสดุสารเคมีเพื่อใช้ในการจัดการ
เรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยกีารอาหาร ดร.ธนกร ราชพิลา หจก.ไอเค้น ไซเอนทิฟิค - 15,038.85 15,038.85 
               43/2561  ซื้อวัสดุส าหรับใช้ในการเรียน
การสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์พรรณนภา 
หาญมนตร ี

สหกรณ์มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 
จ ากัด - 25,480.00 25,480.00 

               63/2561  ค่าจ้างเหมาจัดท าอาหารว่างและ
อาหารกลางวันส าหรับด าเนินการตรวจประเมินการ
ประกันคณุภาพ นายโกวิทย ์พัชรบุษราคัมกลุ นายปิตุรงค ์ ยะภักด ี 1,680.00 - 1,680.00 
               64/2561  ซื้อวัสดุหลอดไฟนีออนเพื่อใช้ใน
ห้องสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร นายโกวิทย ์พัชรบุษราคัมกลุ ห้างหุ้นส่วนจ ากัด ซิน ซิน สกลนคร - 560 560 
               65/2561  ค่าจ้างเหมาซ่อมเครื่องกรองน้ า
ส าหรับครุภณัฑ์หม้อนึ่งฆ่าเช้ือหมายเลข 
07.108.01/2558 นายโกวิทย ์พัชรบุษราคัมกลุ รุ่งเรืองดีไซน์ 1,500.00 - 1,500.00 
               66/2561  ช าระค่าวัสดุส านักงาน กระดาษ 
A4  นางอุดมพร บุตรสุวรรณ ์ บริษัท ยูโรเปีย้น เทรดดิ้งส์ จ ากดั - 2,049.50 2,049.50 
               67/2561  ค่าวัสดุสารกรองเพื่อใช้ท าความ
สะอาดเครืุ่องกรองน้ า นายโกวิทย ์พัชรบุษราคัมกลุ บริษัท ฟิลเตอร์ มาร์ท จ ากัด - 5,149.00 5,149.00 
               68/2561  ค่าวัสดุเดนิระบบไฟห้อง
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร นายโกวิทย ์พัชรบุษราคัมกลุ ร้านสมบูรณ์อิเลคทริค - 1,135.00 1,135.00 
               69/2561  ซื้อวัสดุผักผลไมส้ าหรับรายวิชา
เทคโนโลยีผักและผลไม ้

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ยุพิน สมค า
พี ่ นางสาวสุภาภรณ ์ โทนแก้ว - 6,924.00 6,924.00 

               70/2561  ซื้อวัสดุผักผลไม้เพื่อใช้ใน
รายวิชาเทคโนโลยผีักและผลไม ้

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ยุพิน สมค า
พี ่ นายจักรกฤษณ ์ มีลาดค า - 7,700.00 7,700.00 

                      รวมเบิกจ่ายในโครงการ - - 32,230.00 74,833.35 107,063.35 
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ส่วนที่ 3 

ผลการวิเคราะห์ 

 การประเมินความพึงพอใจต่อการใช้บริการอุปกรณ์ด้านการจัดการเรียนสอน  การจัดสภาพแวดล้อมการส าหรับ
การเรียน  การจัดกิจกรรมส่งเสริมคุณธรรมจริยธรรมและศิลปวัฒนธรรมของนักศึกษา  โดยประเมินจากนักศึกษา
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร จ านวน 4 ชั้นปี 

รายการประเมิน 
การประเมิน 

ค่าเฉลี่ย SD ระดับ 

1. ด้านห้องเรียน/อุปกรณ์การเรียนการสอน 
1.1) มีจ านวนห้องเรียนเพียงพอและพร้อมใช้งาน 

 

3.96 

 

0.462 

 

มาก 

   1.2) มีตารางการใช้ห้องเรียนอย่างชัดเจน 3.91 0.404 มาก 

   1.3) มีจ านวนโต๊ะ/เก้าอ้ีเพียงพอต่อจ านวนนักศึกษาและพร้อมใช้งาน 4.18 0.533 มาก 

   1.4) มีโสตทัศนูปกรณ์และสื่อการเรียนการสอนที่เพียงพอและพร้อมใช้
งาน เช่น ไมโครโฟน เครื่องเสียงและโปรเจคเตอร์ 

3.83 0.490 มาก 

   1.5) มีความสะอาด 3.99 0.764 มาก 

   1.6) มีแสงสว่างเพียงพอ 4.00 0.570 มาก 

   1.7) มีอากาศถ่ายเทสะดวก 4.04 0.382 มาก 

รวม 3.99 0.128 มาก 

2. ด้านห้องปฏิบัติการ 

   2.1) มีเครื่องมือ/อุปกรณ์เพียงพอกับจ านวนนักศึกษา 

 

4.21 

 

0.522 

 

มาก 

   2.2) มีตู้หรือที่จัดเก็บเครื่องมือ/อุปกรณ์เพียงพอและเป็นระเบียบ 4.00 0.516 มาก 

   2.3) เครื่องมือ/อุปกรณ์มีประสิทธิภาพและพร้อมต่อการใช้งาน 4.17 0.654 มาก 

   2.4) มีความสะอาด 4.05 0.417 มาก 

   2.5) มีแสงสว่างเพียงพอ 3.87 0.373 มาก 

   2.6) มีอากาศถ่ายเทสะดวก 4.15 0.654 มาก 

รวม 4.07 0.116 มาก 
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รายการประเมิน 
การประเมิน 

ค่าเฉลี่ย SD ระดับ 

3. พ้ืนที่ส าหรับท างานนอกเวลาของนักศึกษา 
3.1) มีสถานที่ส าหรับนั่งพักระหว่างรอเรียน 

 

3.88 

 

0.731 

 

มาก 

  3.2) มีโต๊ะและเก้าอ้ีส าหรับนั่งพักระหว่างรอเรียนเพียงพอและพร้อมใช้งาน 4.30 0.735 มาก 

รวม 4.09 0.002 มาก 

4. การจัดการเรียนการสอน 
4.1) มีหนังสือต าราและเอกสารต่างๆที่เกี่ยวข้องกับรายวิชาที่ศึกษาใน
หลักสูตรอย่างเพียงพอและพร้อมใช้งาน  

 

3.93 

 

0.425 

 

มาก 

  4.2) มีวารสารและสิ่งพิมพ์ต่างๆเพียงพอและพร้อมใช้งาน 3.76 0.547 มาก 

  4.3) มีอุปกรณ์ส าหรับใช้ในการสอน 4.07 0.756 มาก 

รวม 3.92 0.167 มาก 

5. สื่ออิเล็คทรอนิกส์/คอมพิวเตอร์/ฐานข้อมูล    

   5.1)มีจุดเชื่อมต่อสัญญาณอินเทอร์เน็ตทั่วถึงและสะดวกต่อการใช้งาน 3.95 0.582 มาก 

   5.2) สัญญาณอินเตอร์เน็ตชัดเจนและรวดเร็วเหมาะสมกับการใช้งาน 4.16 0.683 มาก 

  5.3) มีคอมพิวเตอร์ให้บริการเพื่อการเรียนรู้และเพ่ือการสืบค้น 4.01 0.34 มาก 

  5.4) มีฐานข้อมูลของสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหารเพ่ือการสืบค้น 3.84 0.407 มาก 

รวม 3.99 0.152 มาก 

6. สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหารมีการจัดกิจกรรมเพ่ือส่งเสริมศักยภาพ
นักศึกษาท้ังด้านวิชาการ คุณธรรมจริยธรรมและศิลปวัฒนธรรม 

4.16 0.697 มาก 

7. การให้บริการทั่วไปของเจ้าหน้าที่ประจ าสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 4.05 0.703 มาก 

รวมเฉลี่ย 4.03 0.078 มาก 
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เกณฑ์การแปลความหมาย Rating Seale 5 ระดับ 

    

    

   

    

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ค่าเฉลี่ย 4.51 – 5.00 ก าหนดอยู่ในเกณฑ์ มากที่สุด 

ค่าเฉลี่ย 3.51 – 4.50 ก าหนดอยู่ในเกณฑ์ มาก 

ค่าเฉลี่ย 2.51 – 3.50 ก าหนดอยู่ในเกณฑ์ ปานกลาง 

ค่าเฉลี่ย 1.51 – 2.50 ก าหนดอยู่ในเกณฑ์ น้อย 

ค่าเฉลี่ย 1.00 – 1.50 ก าหนดอยู่ในเกณฑ์ น้อยมาก 
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ส่วนที่ 4 
สรุปผลการด าเนินการ 

         โครงการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร งบประมาณรายได้ประจ าปี 2560 แผนงานขยาย
โอกาสและพัฒนาคุณภาพการศึกษา  ผลผลิต ผู้ส าเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีมีการด าเนินงาน 10 
กิจกรรมการ โดยมีผลสรุปความพึงพอใจของนักศึกษา ดังนี้ 

1.ด้านห้องเรียน/อุปกรณ์การเรียนการสอน  มีค่าเฉลี่ย 3.99  ระดับ มาก 
2.ห้องปฏิบัติการ มีค่าเฉลี่ย 4.15  ระดับ มาก 
3.พื้นที่ส าหรับท างานนอกเวลาของนักศึกษา มีค่าเฉลี่ย 4.09 ระดับ มาก 
4.ด้านการจัดการเรียนการสอน มีค่าเฉลี่ย 3.92  ระดับ มาก 
5.ด้านสื่ออิเล็คทรอนิกส์/คอมพิวเตอร์/ฐานข้อมูล มีค่าเฉลี่ย 3.99  ระดับ มาก 
6.ด้านกิจกรรมเพ่ือส่งเสริมศักยภาพนักศึกษาทั้งด้านวิชาการ คุณธรรมจริยธรรมและศิลปวัฒนธรรมมีค่าเฉลี่ย

4.16 ระดับ มาก 
7.ด้านการให้บริการทั่วไปของเจ้าหน้าที่ประจ าสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร มีค่าเฉลี่ย 4.05 ระดับ มาก 
โดยมีค่าเฉลี่ยความพึงพอใจทุกด้าน  เท่ากับ 4.03  ระดับมาก 
 

ปัญหาอุปสรรค 
1. นักศึกษาบางส่วนยังขาดความสนใจในด้านต่างๆจึงต้องมีการให้ค าปรึกษาอย่างต่อเนื่องเพ่ือกระตุ้นให้นักศึกษามีความ
กระตือรือร้นในการเรียนและการท ากิจกรรมมากข้ึน 
2. นักศึกษาบางส่วนไม่ทราบวิธีการค้นคว้าหาข้อมูลด้วยตนเอง 
3. นักศึกษาบางส่วนขาดความม่ันใจและไม่กล้าแสดงความคิดเห็น 
 
ข้อเสนอแนะ 
1. เพ่ิมวัสดุปกรณ์ส าหรับใช้ในการเรียนมากขึ้นเนื่องจากของเดิมเกิดการช ารุดเสียหาย 
2. เพ่ิมจุดเชื่อมต่อสัญญาณอินเตอร์เน็ตให้มากขึ้นและเร็วขึ้น 
3. เพ่ิมพ้ืนที่เพ่ือใช้ท างานนอกเวลาเรียนให้มากขึ้น 
4. เพิ่มกิจกรรมเพ่ือส่งเสริมกิจกรรมนักศึกษาให้มีความหลากหลายมากขึ้น 
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ภาคผนวก 
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ภาคผนวก ก 

โครงการที่ได้รับการอนมุัติ 
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ภาคผนวก ข 

ค ารับรองปฏิบัติราชการ 
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ภาคผนวก ค 

แบบประเมนิผลโครงการ 

 

 

 

 

 

 
 

 



23 

  

แบบประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ท่ีมีต่อ 
โครงการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 

ประจ าปีงบประมาณ 2561 
-------------------------------------------------- 

 
ค าชี้แจง  แบบประเมินฉบับนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ต่อโครงการการจัดการ
เรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหารซึ่งผลของการประเมินครั้งนี้ จะเป็นประโยชน์อย่างมากในการปรับปรุงและ
พัฒนาคุณภาพการบริหารจัดการสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ของหลักสูตรให้มีประสิทธิภาพและตรงตามความต้องการของ
นักศึกษาและอาจารย์มากยิ่งขึ้น  ดังนั้นจึงขอความอนุเคราะห์ให้ท่านโปรดตอบแบบประเมินฉบับนี้ตามความเป็นจริงมาก
ที่สุด ทั้งนี้ ขอรับรองว่าข้อมูลที่ได้รับนี้จะไม่มีผลท าให้ท่านได้รับความเสียหายแต่อย่างใด  
 

ตอนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของผู้ตอบแบบประเมิน 
1. สถานภาพ  1) อาจารย์  2) นักศึกษาชั้นปีที่.............. 

2. เพศ   1) ชาย     2) หญิง 

ตอนที่ 2 ความพึงพอใจของของนักศึกษาและอาจารย์ต่อโครงการจัดการเรียนการสอนสาขาวิชาเทคโนโลยีการ
อาหาร 
โปรดท าเครื่องหมาย   ลงในช่องระดับความพึงพอใจตามความรู้สึกที่แท้จริงของท่าน 
 

รายการประเมิน 

ระดับความพึงพอใจ 
มาก
ที่สุด 

 
มาก 

ปาน
กลาง 

น้อย 
น้อย
ที่สุด 

1. ด้านห้องเรียน/อุปกรณ์การเรียนการสอน 
   1.1) มีจ านวนห้องเรียนเพียงพอและพร้อมใช้งาน 

     

   1.2) มีตารางการใช้ห้องเรียนอย่างชัดเจน      
   1.3) มีจ านวนโต๊ะ/เก้าอ้ีเพียงพอต่อจ านวนนักศึกษาและพร้อมใช้

งาน 
     

   1.4) มีโสตทัศนูปกรณ์และสื่อการเรียนการสอนที่เพียงพอและ
พร้อมใช้งาน เช่น ไมโครโฟน เครื่องเสียงและโปรเจคเตอร์ 

     

   1.5) มีความสะอาด      
   1.6) มีแสงสว่างเพียงพอ      
   1.7) มีอากาศถ่ายเทสะดวก      
2. ด้านห้องปฏิบัติการ 
   2.1) มีเครื่องมือ/อุปกรณ์เพียงพอกับจ านวนนักศึกษา 

     

   2.2) มีตู้หรือทีจ่ัดเก็บเครื่องมือ/อุปกรณ์เพียงพอและเป็นระเบียบ      
   2.3) เครื่องมือ/อุปกรณ์มีประสิทธิภาพและพร้อมต่อการใช้งาน      
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รายการประเมิน 

ระดับความพึงพอใจ 
มาก
ที่สุด 

 
มาก 

ปาน
กลาง 

 
น้อย 

น้อย
ที่สุด 

 
   2.4) มีความสะอาด      
   2.5) มีแสงสว่างเพียงพอ      
   2.6) มีอากาศถ่ายเทสะดวก      
3. ที่พักของนักศึกษา 
   3.1) มีสถานที่ส าหรับนั่งพักระหว่างรอเรียน 

     

   3.2) มีโต๊ะและเก้าอ้ีส าหรับนั่งพักระหว่างรอเรียนเพียงพอและ
พร้อมใช้งาน 

     

4. ด้านห้องสมุด/แหล่งเรียนรู้ 
   4.1) มีหนังสือต าราและเอกสารต่างๆที่เกี่ยวข้องกับรายวิชาที่ศึกษา

ในหลักสูตรอย่างเพียงพอและพร้อมใช้งาน 

     

   4.2) มวีารสารและสิ่งพิมพ์ต่างๆเพียงพอและพร้อมใช้งาน      
    4.3) มีโต๊ะและเก้าอ้ีส าหรับอ่านหนังสือเพียงพอและพร้อมใช้งาน      
5. สื่ออิเล็คทรอนิกส์/คอมพิวเตอร์/ฐานข้อมูล      
   5.1)มีจุดเชื่อมต่อสัญญาณอินเทอร์เน็ตทั่วถึงและสะดวกต่อการใช้
งาน 

     

   5.2)สัญญาณอินเตอร์เน็ตชัดเจนและรวดเร็วเหมาะสมกับการใช้
งาน 

     

   5.3) มีคอมพิวเตอร์ให้บริการเพื่อการเรียนรู้และเพ่ือการสืบค้น      
   5.4) มีฐานข้อมูลของสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหารเพื่อการสืบค้น      
6. สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหารมีการจัดกิจกรรมเพ่ือส่งเสริม

ศักยภาพนักศึกษาทั้งด้านวิชาการ คุณธรรมจริยธรรมและ
ศิลปวัฒนธรรม 

     

7. การให้บริการทั่วไปของเจ้าหน้าที่ประจ าสาขาวิชาเทคโนโลยีการ
อาหาร 

     

 
ตอนที่ 3 ข้อคิดเห็นหรือข้อเสนอแนะเพิ่มเติม 
 
 
 
 
 

ขอขอบคณุเป็นอย่างยิ่งท่ีเสยีสละเวลาและให้ความร่วมมือในการตอบแบบประเมินในครั้งนี ้
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ภาคผนวก ง 

ภาพประกอบโครงการ 
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