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อาหารเสรมิอดักอ้น ( Urea Molass Mineral Block ; UMMB )

UMMB : อาหารเสรมิชนดิกอ้น ส าหรบัใหส้ตัวเ์ลยีกนิ ชว่ยเพิม่คณุคา่ทางอาหาร 
และชดเชยสารอาหารบางสว่นทีข่าดในหญา้และฟางขา้วคณุภาพต า่ 

UMMB มสีว่นผสมของกากน า้ตาล – ยเูรยี และแรธ่าต ุซึง่เป็นอาหารทีช่ว่ยเสรมิ
ใหโ้ค-กระบอืมสีขุภาพด ีลดการสญูเสยีน า้หนกัโคในชว่งฤดแูลง้



สูตร และวธิกีารผลติ 

เป็นสตูรทีเ่หมาะสม ประหยดั หาแหลง่วตัถดุบิงา่ย ข ัน้ตอนการผสมไมยุ่ง่ยาก 
และทีส่ าคญั ตรงตามวตัถปุระสงคท์ีจ่ะใช ้โดยมสีว่นประกอบดงันี้

วตัถดุบิ จ านวน (กโิลกรมั)

กากน า้ตาล 40

ปุ๋ ยยเูรยี (46-0-0) 5

แรธ่าตรุวม 5

ปนูซเีมนต์ 10

ปนูขาว 4

ร าละเอยีด 36

รวม 100

ความชืน้
(%)

โปรตนี
(%)

ไขมนั
(%)

เยือ่ใย
(%)

NFE
(%)

Ca
(%)

P
(%)

แรธ่าตุ
ปลกียอ่ย (%)

12.08 19.41 3.16 1.46 42.22 6.42 0.38 14.87



วตัถดุบิสว่นผสม

1. กากน า้ตาล เลอืกชนดิทีม่คีวามขน้เหนยีว ไมผ่สมน า้

2. ยเูรยี: ปุ๋ ยยเูรยี สตูร 46-0-0

3. ปนูซเีมนต ์ปนูขาว: ใชเ้ป็นสารประสาน (binder) ใหส้ว่นผสมจบัเป็นกอ้น
แข็งแรง รวมท ัง้เป็นแหลง่แรธ่าตบุางตวั เชน่ แคลเซยีม เหล็ก แมกนเีซยีม

4. ร าละเอยีด: ใสเ่พือ่เป็นตวัดดูซบักากน า้ตาล ชว่ยใหก้ารแข็งตวัเร็วขึน้ มี
คณุสมบตัเิกาะยดึไดด้ ีชว่ยใหก้ารอดักอ้นเรยีบแนน่ และเป็นแหลง่พลงังานเพิม่
คณุคา่ทางอาหาร



ขัน้ตอนการผสม

1. เตรยีมอปุกรณ์ และช ัง่สว่นผสม

2. ใสย่เูรยี เกลอื ลงในถงักวน เตมิน า้เล็กนอ้ย กวนใหล้ะลาย

3. เตมิกากน า้ตาล กวนใหเ้ป็นเนือ้เดยีวกนั

4. โรย ผงแรธ่าตรุวม กวนใหเ้ป็นเนือ้เดยีวกนั อยา่ใหจ้บักนัเป็นกอ้น



ขัน้ตอนการผสม

ข ัน้ตอนตอ่ไปนีใ้หท้ าดว้ยความรวดเร็วหา้มหยดุ

5. โรยผงซเีมนต ์โรยไปกวนไป อยา่ใหจ้บักนัเป็นกอ้น

6. โรยผงร าละเอยีด โรยไป กวนไป จนเขา้กนัดี

7. เมือ่สว่นผสมเหนยีวจนใชจ้อบกวนไมไ่ด ้ใหช้ว่ยกนัใชม้อืปัน้ นวด จนไมม่ี
ลกัษณะเป็นผงร าสขีาว สว่นผสมทีด่จีะตอ้งเป็นเนือ้เดยีวกนัสม า่เสมอ



ขัน้ตอนการผสม

8. รองแบบพมิพต์า่งๆ ดว้ยแผน่พลาสตกิ

9. อดัสว่นผสมลงไปในแบบ ใหก้ดอดัใหจ้นแนน่จนเต็ม



ขัน้ตอนการผสม

10. แกะออกจากแบบ แลว้แกะพลาสตกิออก

11. ผึง่ลมทิง้ไวส้กั 2-3 วนั 

** สว่นผสมทีด่จีะตอ้งสม า่เสมอเป็นเนือ้เดยีวกนั

น าไปวางใสภ่าชนะใหส้ตัวเ์ลยีกนิ หรอืหอ่พลาสตกิมดิชดิเก็บไวใ้ชป้ระมาณ 2 
เดอืน นบัจากวนัผลติ 

ควรเก็บไวใ้นทีโ่ปรง่แหง้ไมช่ืน้



การใชป้ระโยชนแ์ละปรมิาณการใหส้ตัวก์นิ

UMMB สามารถวางใสภ่าชนะ ต ัง้ไวใ้หส้ตัวเ์ลยีกนิตามใจชอบ

UMMB ทีม่คีวามแข็งตวัพอดสีตัวจ์ะเลยีกนิไดอ้ยา่งสม า่เสมอ

ถา้นิม่เกนิไปสตัวจ์ะขบกนิหรอืแทะเคีย้วไดม้ากเกนิปรมิาณทีก่ าหนด

ควรใสภ่าชนะทีใ่หส้ตัวเ์ลยีกนิทางดา้นบน หรอืภาชนะแขวนใหเ้ลยีกนิดา้นขา้ง 
หรอือาจท าตะแกรงวางดา้นบนกอ้นน า้ตาล 
เพือ่ควบคมุการเลยีกนิของสตัวใ์หส้ม า่เสมอ



การใชป้ระโยชนแ์ละปรมิาณการใหส้ตัวก์นิ

โค-กระบอื ขนาดน า้หนกัตวัต ัง้แต ่250 กโิลกรมัขึน้ไป ควรใหเ้ลยีไมเ่กนิ 500 
กรมั/ตวั/วนั

แพะ-แกะ น า้หนกัตวัประมาณ 25-30 กโิลกรมัขึน้ไป ควรใหเ้ลยีกนิไมเ่กนิ 80 
กรมั/ตวั/วนั

สตัวค์วรไดร้บัอาหารหยาบอยา่งเพยีงพอและมนี า้สะอาดกนิตลอดเวลาดว้ย



วตัถดุบิทีนิ่ยมใชเ้ป็นแหล่งแรธ่าตุ

1. กระดกูป่น (Bone meal): มแีคลเซยีมประมาณ 24% ฟอสฟอรสั 12%

2. ไดแคลเซยีม ฟอสเฟต (Dicalcium phosphate): มแีคลเซยีมประมาณ 
24% ฟอสฟอรสั 18%

3. ร็อคฟอสเฟต (Rock phosphate): มแีคลเซยีมประมาณ 33% ฟอสฟอรสั 
18%

4. หนิฝุ่ น (Lime stone): มแีคลเซยีมประมาณ 33% ฟอสฟอรสั 0%

5. เปลอืกหอยป่น (Shell): มแีคลเซยีมประมาณ 37-38% 

6. เกลอืแกง (Salt): เป็นแหลง่ของ Na และ Cl ใชใ้นอาหารไดไ้มเ่กนิ 0.5%


